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Malrettet forskning og udvikling kan skabe
vaekst til det danske samfund

Vi vurderer, at en malrettet forsknings- og udviklingsindsats pa om-
radet kan bidrage til at skabe nye produkter, nye virksomheder og
flere arbejdspladser i fedevareerhvervet samt foreget veekst og
indtjening til det danske samfund. Vi appellerer med strategien til
myndigheder og regering om at dedikere flere udfordringsdrevne
ressourcer pa omradet. Vi har et steerkt dansk ekosystem pa forsk-
nings- og innovationsomradet, men ogsa nye skal bringes i spil, og
det internationale samarbejde skal styrkes, sa vi kan hjemtage ned-
vendig viden til Danmark og opbygge de nedvendige kompetencer
pa omradet.

Strategien star, for L&F's vedkommende ikke alene, men skal ses som
et supplement til evrige forsknings- og udviklingsstrategier for ud-
vikling af fedevareklyngen som en dansk styrkeposition, herunder:

World-Class Food Innovation towards 2030 og Forskningsstrategi
2030 for dansk Landbrug,

Vores forsknings- og udviklingsstrategi for flere plantebaserede
fodevarer peger pa folgende 8 anbefalinger.

8 anbefalinger om udvikling
af plantebaserede fodevarer
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Anbefalinger til at styrke en videnbaseret udvikling
af den plantebaserede vaerdikaede



» Vaerdikade for
plantebaserede

fodevarer

Indputfaktorer

Afgreder

Hvad er plantebaserede
fedevarer?

Planteravarerne bestar blandt andet af:

Frugt

Grentsager

Svampe

Bzelgplanter
Kornprodukter

Fro

Nodder

Tang og alger

Andet — graes, hamp o.lign.

Heost Distribution

Plantebaserede fedevarer

Disse ravarer kan spises direkte fx frugt og grent eller anvendes til
forarbejdede plantebaserede produkter —fx bred, havregryn, el men
ogsa nye produkter som havredrik eller tofu.

Hybridprodukter

Hybridprodukter er produkter, som bestar af en kombination af ani-
malske fedevarer og planterdvarer/plantebaserede fedevarer, feks.
hakket ked tilsat grentsager.

/// Forarbejdning af

ravarer

Produktion af
foedevarer

Detail/
Foodservice

Viden og eftersporgsel gar tilbage i vaerdikaden

Vardikaeden:

Veaerdikaeden bestdr af en raekke led. Fra inputfaktorer som fx ged-
ning, fre og plantebeskyttelse til dyrkning af afgreder pa marken eller
i veeksthuse og hest og distribution. Nogle ravarer leveres direkte her
fra til detail og foodservice, mens andre ravarer gennemgar en forbe-
handling, hvor fx certer afskalles, terres og fraktioneres til ingrediens-
er, hvorefter der sker en produktion til reelle fedevarer. I sidste led af
vaerdikaeden finder vi afseetningsleddet med detail, foodservice og
forbrugerne.







©

Begraensninger og udfordringer
for flere plantebaserede fadevarer

Forbrugerne: Forbehold og behov for viden og kompetencer

Mange produkter lever ikke op til forbrugernes forventning til smag
og kvalitet. Det giver skuffede forbrugere, der ikke laver genkeb. Den
ernaeringsmaessige sammensaetning i nogle produkter kan vaere en
udfordring. Fx er indholdet af salt og maettet fedt i nogle produkter

gor dem konkurrencedygtige i forhold til andre afgreder.
Det kraever en optimering i hele veerdikaeden®.

Der mangler adgang til pilotskalaanleeg og testfaciliteter, samt
kommercielle produktionsanleeg i fuld skala.
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Forskningsindsatser
i veerdikaeden

Gennem en raekke interviews med interessenter i veerdikaeden er
der identificeret seks primaere forsknings- og udviklingsindsatser,
der skal fokuseres pa for at optimere vaerdikaeden.

lige sa hejt som i de animalske produkter, de seger at erstatte”.

Der er et begraenset udbud indenfor flere kategorier af plante-
baserede fedevarer, og indenfor andre er variationen begreenset®.

Forbrugere, kokke og kekkenansvarlige skal opleeres i at bruge nye
produkttyper og tilberedning heraf, og der skal opbygges en ny mad- e
kultur, og det tager tid.

Pris er en vigtig driver for forbrugerne. Forbrugerne har sveert ved

at forstd, at nogle af de plantebaserede ‘ked/meaelkeerstatninger’ Host

N ’

er dyrere end de animalske’. Indputfaktorer N Afgr@der/ ‘

~ -

Fragmenteret og manglende led i veerdikaden
Der mangler samarbejde og sammenhaeng i veerdikaeden, s hele
kaeden kan optimeres.

Der mangler videnbaseret udvikling af produkterne. Meget udvikling
af plantebaserede produkter sker i sma start ups, som ofte ikke har
kapacitet nok til at have en meget videnstung tilgang til produkt-
udvikling, adgang til teknologi, produktionsfaciliteter, innovations-

kapacitet og distributionskanaler eller kapital til at skalere op. De
etablerede fedevarevirksomheder har allerede detaljeret kendskab
til forbrugerne, produktion og distributionskanaler.

Disse to elementer kan med fordel taenkes sammen.

Levering og forarbejdning af ravarerne mangler. Landmaendene skal
opleve en efterspergsel, og det skal kunne lade sig gere og betale

sig at forarbejde rdvarerne til ingredienser og fedevarer i Danmark.

Afgrederne skal op pa et produktionsniveau, sa daekningsbidraget

7 Vifu, Danske forbrugeres forhold til plantebaserede fedevarer, 2019

& DVF, Vegetarisk & @kologisk, @kologipraeferencer i det vegetariske forbrugersegment, 2019
? Vifu, Danske forbrugeres forhold til plantebaserede fedevarer, 2019

10 SEGES, pa baggrund af interview med flere akterer i SEGES, 2020
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Anbefaling om samarbejde
Partnerskabet har otte strategiske anbefalinger til en
udvikling af den plantebaserede veerdikaede.

Overordnet anbefaling
1. Ennysamarbejdsmodelivaerdikaeden

Forsknings- og udviklingsanbefalinger
med folgende fokusomrader:

2. Afgreder

3. Forarbejdning af ravarer

4. Produktion af fedevarer

=

Sporbarhed og fedevaresikkerhed

5. Detail, foodservice og forbrugere

6. 4tveergdende emner om:
-Sundhed & ernzering,
-Sporbarhed & fedevaresikkerhed
- Dokumentation af baeredygtighed

- Reduktion af spild og udnyttelse af rest-og sidestremme.

Anbefalinger til at styrke en videnbaseret

udvikling af den plantebaserede vaerdikade:

7. Etablering af testfaciliteter og demonstrationsanlaeg
8. Sikring af videnoverfersel og uddannelse
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I Danmark har vi saerlige
styrker indenfor okologi,
clean label og rene ravarer,
og vi har derfor potentiale
til at opna en styrkeposition
indenfor plantebaserede
fodevarer med disse egen-
skaber.
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Anbefaling 1: En ny s bet anbefaler, at der arbejdes for:

Veerdikaeden er i dag meg bejdsmodel, der styrker udviklingeni alle dele af
danske ravarer og forarbe tte viden om forbrugere, distribution og produk-
haengende eller samarbejd ende etablerede fedevarevirksomheder og sam-
oget udbudspush, som ikke indre nystartede virksomheder, som udviser

ring af vaerdikaeden. Der mang et og nytaenkning.

leveranderaftaler for landmaend mellem producenter, forarbejdnings-
kan afszettes. Fedevarevirksomhe enter og detail.

hvilke afgreder, der er dyrkningsegne anglende’ led i veerdikeeden

om, hvilken kvalitet landmanden kan afskalling, vind-
dyrkningsmaessigt kan korrigere, for at p
i afgraden.
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Anbefalinger til forskning og udvikling
af den plantebaserede vaerdikade

Anbefaling 2: Afgreder

En veesentlig driver for at udvikle flere plantebaserede fedevarer er,
at de rette ravarer er tilgaengelige. Derfor er et af forskningsfokus-
omraderne afgreder. Det handler om at forzedle, udvaelge sorter og
afgreder og aendre dyrkningsmetoder, sa de tilpasses produktionen
af afgreder til human konsum, som kan dyrkes i Danmark med et
hejt og sikkert udbytte og af den rette kvalitet

Partnerskabet anbefaler, at forskningen og udviklingen

koncentreres om:

e Udveelgelses af afgreder og sorter med hej kvalitet ift. proteiner,
fibre, vitaminer mv. og gode sensoriske egenskaber til forarbejd-
ning, samt udveelgelse af afgreder og sorter direkte til forbrug.
Udviklingen skal malrettes bade ekologisk og konventionel pro-
duktion og afgrederne skal tilpasses danske/nordiske dyrknings-
forhold.

e Foraedling af afgreder med fokus pa:

0 atdetilpasses det danske klima og nye klimaforhold,
hvorved de bliver dyrkningssikre med hejt udbytte.

o atskabe eller bibeholde god smag, duft og tekstur og se
nere forarbejdningsmuligheder for rdvaren og fedevaren.

o at kunne opdele afgreden i forskellige fraktioner herunder
proteiner, aminosyrer, vitaminer mm. Herved kan der ogsa
udvikles bedre ernaeringsegenskaber og eget naeringsstof-
optagelse, mens ravarernes kvalitet bibeholdes.

o atkunne dokumentere afgredernes baeredygtighed.

o atkunne undga spild.

0 atkunne praestere udbyttemaessigt ogsa under ekologiske

dyrkningsforhold, hvor der ikke anvendes pesticider.

e Optimeret tildeling af naeringsstoffer i planternes veekstsaeson.

® Bedre vejledning og viden om dyrkning, seedskifter, sortsvalg og
samdyrkning af afgreder - Fx fokus pa dyrkning, vanding, pod-
ning, bestevning, plantebeskyttelse. Bade akologi og konven-
tionelle ravarer.
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Anbefaling 3: Forarbejdning af ravarer

| dette led af veerdikeeden forarbejdes de ra ravarer til ingredienser/
forarbejdede ravarer, der kan bruges til senere fremstilling af fedeva-
rer. Der er store mangler pa dette omrade i den danske veerdikaede.
Det er i dag sveert at fa forbehandlet mange ravarer i Danmark.

Partnerskabet anbefaler, at forskningen og udviklingen

koncentreres om:

¢ Udvikling af pilotanlaeg til demonstration af forarbejdning af
ravarerne i Danmark, herunder fx vindsigtning, ekstrudering mv.

e \iden om at skille ravarer til rene ingredienser, som bevarer
egenskaber som smag, tekstur og rdvarekvalitet —samt ud
vikling af processer her til og som ogsa kan godkendes under
okologireglerne. Udvinding af farve og smag, der ikke er omkost-
ningstung.

e Forbedring af lagerstabilitet og holdbarhed af de forarbejdede
ravarer.

e Sikring og dokumentation af fedevaresikkerhed, sporbarhed og
baeredygtighed.

e [Kaskadeudnyttelse af rdvarerne og udnyttelse af restprodukter
og sidestremme (fx staengel fra zerter).

e Viden om hvordan planter reagerer pa fx varmebehandling.

Anbefaling 4: Produktion af fedevarer

| dette led af veerdikaeden forarbejdes de forbehandlede eller ra
ravarer til fedevarer. Der er mange mindre start-up-virksomheder i
dette led af veerdikaeden, samtidig er det ogsa her, at de etablerede
fedevarevirksomheder har viden og kompetencer fra eksisterende
produktion.

Partnerskabet anbefaler, at forskningen og udviklingen

koncentreres om:

e Udvikling og forbedring af sensoriske egenskaber fx smag, teks-
tur og duft.

¢ Forbedring af funktionalitet og ernaering - fokus pa fordejelse
og naeringsstofoptagelse.

e Udvikling af produkter, som er noget i sig selv, og ikke kun er
animalske analoger, mens ogsa udvikling af produkter der er
erstatninger for animalske fedevarer.

¢ Udvikling af fermenteringsmetoder.

e Sammenszetning af komponenter, tilseetningsstoffer og clean
label produkter.

e Udvikling af produktionsapparat til plantebaserede fedevarer.

e Dokumentation af fedevaresikkerhed og sporbarhed.

e Udveelgelse af ravarer.

¢ Udvikling af bade ekologiske og konventionelle produkter.
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Anbefaling 5: Detail, foodservice og forbrugere

| sidste ende er det forbrugerne, der skal spise produkterne, hvad
enten de selv keber dem, eller de serveres i kantiner, pa restaurant-
er eller offentlige kekkener. | denne del af veerdikaeden handler det
iseer om adfzerdsforskning og kulturzendring. Der er stor viden i de
etablerede fedevarevirksomheder omkring forbrugeradfeerd, op-
skriftsudvikling og maltidssammensaetning, som med fordel kan bru-
ges i de mindre nystartede virksomheder, som til gengeeld udviser
innovationskraft, agilitet og nyteenkning, som kan inspirere de eta-
blerede fodevarevirksomheder.

Partnerskabet anbefaler, at forskningen og udviklingen

koncentreres om:

e Adfzerdsforskning og nudging af forbrugere, detail ogifoodservice.

® Udvikling af madkundskaber og opskriftuniverser.

e Forbrugeroplysning om maltidssammensaetning med plante-
baserede fedevarer.

e Troveerdig dokumentation af beeredygtighed og sundhed.

e Kortlaegning af nye smage og efterspergsel efter helt nye pro-
dukter.

e Fokus pa bade danske og udenlandske forbrugere og udvikling
af bade ekologiske og konventionelle produkter.

e Kortlaegning af de danske markedsmuligheder pa eksportmar-
kederne. Viden om potentielle nye markeder og forbrugerpree-
ferencer pa disse.



Anbefaling 6: Tvargaende forskning og udvikling

En reekke forsknings- og udviklingsomrader centrerer sig ikke om et
bestemt led i veerdikeeden, men gér pa tveers, og kraever samarbej-
de, videnoverfaersel og dokumentation.

Partnerskabet anbefaler, at der forskes og udvikles i felgende

tvaergaende emner:

® Smag, sundhed og ernzering. Forbrugeroplevelsen af produk-
terne skal veere i top, bade hvad angar erneeringsrigtig kost og
smagsoplevelser. Derfor skal viden om forbrugeroplevelser,
sundhedsprofil og sensoriske egenskaber bruges i foraedling af
nye og eksisterende afgreder, samt i forarbejdningsleddene til at
optimere vaerdikaeden.

Dokumentation af baeredygtighed. Markedspotentialet for de
plantebaserede fedevarer relaterer sig til forbrugerforventnig-
er om et beeredygtigt produkt. Derfor skal der fokus p& at
dokumentere livscyklus for produkterne, og arbejdes med at
reducere spild i hele keeden. Herunder brug af data pa tvaers af
veerdikaeden.

Sporbarhed og fedevaresikkerhed i hele vaerdikaeden. Nye

typer rdvarer og nye dyrkningsmetoder, som fx vertikal farming,

kan give nye udfordringer med dokumentation og fedevaresik-
kerhed. Ligeledes skal der fokus pa handtering af allergener i
hele vaerdikaeden, fx sikring af glutenfri-produkter.
Restprodukter kan udnyttes bedre. Der skal fokus pa cirkula-
ritet, udnyttelse af side- og reststremme og korrekt handtering
af rdvarer og fedevarer, sa de ikke gar til spilde.
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Anbefalinger til at styrke en videnbaseret
udvikling af den plantebaserede vaerdikade

Anbefaling 7: Testfaciliteter og demonstrationsanlaeg

At producere helt nye typer fedevarer kraever adgang til test-
faciliteter for at kunne eksperimentere med afgreder, sortsvalg,
dyrkning, forarbejdning mv.

For at kunne optimere i vaerdikaeden er der behov for mindre test/
demonstrationsanlaeg, som kan forarbejde afgreder til den ravarer,

som fedevareproducenterne kan anvende, sa kvalitetsparametre,

som kan opnas gennem dyrkning og sortsvalg, kan males pa det
feerdige ingrediens/produkt.

Partnerskabet anbefaler, at der arbejdes for:

e atfinde en lokalitet for testfaciliteter og forsegsgard til frilands-
grentsager, baelgfrugter, korn, kerner, fre, frugt og baer mv. (som
erstatning for nuveerende forsegsgard pa AU, som bliver nedlagt)

* enudbygning af laboratorieudstyr, feltforseg, vaekstkamre mv.
pa universiteterne.

e atetablere en raekke test og demonstrationsanlaeg i Danmark
til forarbejdning af ravarer.

e atetablere flere testfaciliteter/demonstrationsanlaeg til forar-
bejdning af fedevarer i mindre skala.
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Anbefaling 8: Sikring af videnoverfersel og uddannelse

Et vigtigt element for at optimere vaerdikaeden er at gere den mere
videnbaseret og sikre, at ny viden kommer hele veerdikaeden til
gode.

Partnerskabet anbefaler at sikre:

¢ videregdende uddannelser og forskningskompetencer med
fokus pa det plantebaserede.

® videreuddannelse og videnoverfersel til kekkenpersonale,
madkundskabsleerere, dizetister, kokke og andre dele af food-
servicesektoren.

® videreuddannelse af fedevaremedarbejdere, der skal arbejde
med nye typer ravarer.

o tilstreekkelig med videnbaseret radgivning til landmaend, der
skal dyrke nye typer ravarer.

e opleering af detailpersonale om karrekt behandling og opbe-
varing af frugt og grent.

e viden til forbrugerne om anvendelse af nye ravarer.

Metode

e Strategien er udarbejdet af Landbrug & Fedevarer pa baggrund
af interviews med en reekke interessenter indenfor plante
baserede fedevarer.

® Enraekke af allerede eksisterende forskningspublikationer er
ligeledes blevet inddraget. Herunder Forsk2025, Fremtidens
gronne lesninger, World Class Food Innovation towards 2030,
samt Forskningsstrategi 2030 for Dansk Landbrug,

e Strategien er dreftet og besluttet i en styregruppe bestaende
af Arla, Danish Crown, Crispy Food & Nisco, Frej, Dansk Vegetar
isk Forening, SEGES og Landbrug & Fedevarer.
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