netveerk for
foodservice

Invitation til netveerk
for foodservice 2023

Er du restauratgr, kekkenprofessionel, grossist, leverandgr, producent eller noget helt andet

relateret til foodservice? Og har du interesse for at udvikle din organisation i en mere baeredygtig

retning og skabe flere granne og klimavenlige maltider og kekkendrift? Sa er netveerket lige noget

for dig!

Mgdedatoer:

Torsdag den 2. februar

Torsdag den 23. marts — OBS. anden lokation: @rsteds kantine, Nesa Allé 1, 2820 Gentofte

Torsdag den 11. maj.
Torsdag den 14. september

Torsdag den 9. november

Lokation vil veere Miljgmeerkning Danmark, Goéteborg Plads 1, 2150
Nordhavn. Undtagen den 23. marts, hvor vi skal veere i @rsteds
kantine pa Nesa Allé 1, 2820 Gentofte.

Pris & tilmelding

Medlemskab: 3.200 kr. ex. moms.

Tilmeld dig med navn, virksomhed, arbejdsomrade + gvrige
kontaktoplysninger til sekretariatet for netvaerk for foodservice:

Marie Luja Rasmussen pa marie.luja.rasmussen@vegetarisk.dk
eller pa tif. 81114045.

Laes mere om netvaerket pa:
https://plantebaseretvidenscenter.dk/projekter/netvaerk-for-
foodservice/

Aktgrer i Netveerk for

foodservice

Plantebaseret Videnscenter,
Miljgmaerkning Danmark og Hotel- &
Restaurantenskolen er arranggrer af

Netvaerk for foodservice i 2023.
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Mgader for Netveerk for
foodservice

Netveerksmaderne vil have fokus pa
handlingsbaseret lgsninger, og FN’s 17
Verdensmal vil blive brugt som
rammevaerktgj og inspiration for en
beeredygtige retning for

foodservicebranchen.

2/2, kl. 8-12, Milijgmaerkning Danmark, Géteborg Plads 1, 2150 Nordhavn

Biodiversitet: naturen og maden

Det fgrste netvaerksmgde den 2. februar kommer til at handle om den biodiversitetskrise, som vi star midt i, og hvilke
udfordringer det skaber for vores fgdevaresystemer og gkosystemer. Martin Keller, Verdensmalschef i Dansk Vegetarisk

Forening, vil ga i dybden med biodiversiteten, og forklarer sammenhzangene mellem vores natur og den mad vi spiser.

23/3, kl. 8-12, @rsteds kantine, Nesa Allé 1, 2820 Gentofte

Nudging i kantinen: drsted

Vores andet netveerksmgde den 23. marts kommer til at handle om Nudging i kantinen, og pa opfordring fra netveerket
om at komme ud i andre virksomheder, har @rsted tilbudt at vi kan hos dem, og blive klogere pa de nudgingtiltag som

PlantPro har testet i @rsteds kantiner.

11/5, kl. 8-12, Miljgmeerkning Danmark, G6teborg Plads 1, 2150 Nordhavn
Minimesse med plantebaseret startups og produkter*

14/9, kl. 8-12, Miljgmaeerkning Danmark, Goteborg Plads 1, 2150 Nordhavn
@kologi & beeredygtighed*

9/11, kl. 8-12, Miljgmaerkning Danmark, Géteborg Plads 1, 2150 Nordhavn
Ledelse i beeredygtighed*

(*med mulighed for aendring af temaer pa respektive datoer)

Mgdernes opbygning:

Kl. 8-8.30: Ankomst — kaffe/te og brad

KI. 8.30-11.30: Mgde med oplaeg og workshop

Kl. 11.30-12.00: Frokost - kan tilkgbes efter gnske




