Tips til en CSR-strategi med flere planter

Plantebaseret kost er med til at fremme 9 ud af FN’s 17 verdensmal og er derfor oplagt at indtaenke som en
del af jeres arbejde og virksomhedens CSR-strategi.

Alle virksomheder er forskellige. Vi vil foresla at udveelge de ideer, som passer bedst til jer og sa arbejde
videre herfra.

Ideoversigt

A. Harl en personalekantine, sa fa dem til at skrue op for planterne og ned for kgdet og de animalske
produkter. Tilbud altid en plantebaseret mulighed i kantinen, sd medarbejderne altid kan vaelge det
klimavenlige.
a. Cool Food Calculator er et gratis vaerktgj til beregning af CO.-belastning i professionelle
kekkener (https://www.coolfoodpledge.org/plan).

Lav klimadage, hvis | far frokosten leveret af en cateringvirksomhed.

C. Server flere plantebaserede maltider i forbindelse med interne og eksterne mgder, messer,
konferencer mv. — dette vil ggre jer til frontlgbere, medvirke til at skabe "next practice’ og skabe en
teet sammenhang mellem ord og handling i jeres CSR-strategi.

D. Reducer madspild. Tilbyd, at medarbejderne kan fa rester fra frokosten med hjem gratis eller til en
god pris — dette vil uden tvivl hjeelpe mange med aftensmaden. Alternativt - lav en aftale med
Fedevarebanken om afhentning af madvarer, hvis det giver mening hos jer. | kan ogsa lave
konkurrencer med andre virksomheder om, hvem der kan reducere madspildet mest i en given
periode.

E. Indga partnerskaber, eller giv donationer til grgnne foreninger, som arbejder pa at omlaegge
landbruget til at producere flere planter og gge udbuddet af plantebaserede maltider og
produkter.

F. Ga efter Det @kologiske Spisemaerke. Mere gkologi vil ofte ga hand i hand med flere planter, nar
madbudgettet ikke skal gges.

G. Laveller indga i konkurrencer om at blive en endnu grgnnere virksomhed.

H. Fortael kunder og medarbejdere, hvordan | arbejder med beeredygtighed gennem maltider og
produkter.

I. Lav en konkret malsaetning for andelen af grenne maltider og anvendelse af plantebaserede
produkter hos jer.
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Bliv inspireret af andre frontlgbere

Den gronne bglge er f@rst lige startet i Danmark, men heldigvis er der allerede en raekke frontlgbere, som
kan inspirere med deres eksempel.

Med klimadebatten og den stigende bevidsthed om forskellige fedevarers klimaaftryk er vi helt sikre p3, at
der kommer endnu mere fokus pa betydningen af virksomhedernes indsats for at fremme flere
klimavenlige maltider blandt medarbejdere og kunder.

e Aarhus Kommune — reduktion af CO,-belastning pa mad med 25 % inden 2024

e Kgbenhavns Kommune — reduktion af CO.-belastningen pa mad med 25 % inden 2025

e Randers Regionshospital — her ved man, at vegetarisk mad ikke kun er for vegetarer

e Bispebjerg Hospital og Odense Kommune — arbejder pa flere vegetariske maltider gennem
projektet "Grgnne retter i store gryder”


https://www.coolfoodpledge.org/plan

e Bjarke Ingels Group — to kgdfrie dage om ugen — og deltager i Klimaudfordringen i januar 2020
¢ Uncle Grey — plantebaseret kantine

e Globalhagen — vegetarisk kantine i Kgbenhavn

e Dansk Energi — kgdfri mandag

e Designskolen i Kolding — her er 80 procent af maden er vegetarisk eller vegansk.

Vi haber, at ovenstaende har givet jer ‘grgnkal pa tanden’ til at taenke plantebaseret kost ind som en del af
FN’s verdensmal og jeres CSR-strategi.



